
Gastronomie Tiefkühlschrank A140/2B 

	 1400 Liter Inhalt 
	 Aussen und Innen in Chromstahl
	 Isolation 75mm
	 Temperaturbereich -18°C. bis -22°C.	

	 Elektronische Steuerung mit Digitalanzeige
	 Verstellbare Füsse
	 Beleuchtung
	 Abschliessbar

Produktbeschreibung

Der Gastronomie Tiefkühlschrank A140/2B ist 
für den harten Einsatz in der Gastronomie geeignet.

Der Einsatzbereich ist von -18°C. bis -22°C.
Der Tiefkühlschrank ist innen und aussen aus Chromstahl 
gefertigt. Abgerundete Ecken ermöglichen eine einfache 
und hygienische Reinigung. Die 6 kunststoffbeschichteten 
Tragroste GN2/1 sind äusserst stabil. 
Der hohe Qualitätsstandart beinhaltet eine Umluftkühlung, 
Beleuchtung, Schloss, selbstschliessende Türe und eine 
leicht austauschbare Türdichtung.

Medizintechnik
Kühlgeräteproduktion

Technische Produkte
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Zusätzliche Optionen

Glastüre (Modell A140/2BV)
Zusätzliche Tragroste
Schubladen in Edelstahl
Fahrbare Füsse
Zentralkühlung (Modell A140/2BR)

Technische Daten

Inhalt	 1400 Liter
Temperatur	 -18°C. bis -22°C.
Spannung	 220 bis 240 V
Leistungsaufnahme	 1564 Watt
Kältemittel	 R404a
Gewicht	 200 Kg
Aussenmasse	 1480 x 2085 x 815 (B x H x T in mm)

Innenmasse	 1330 x 1380 x 675 (B x H x T in mm)

Inneneinrichtung	 6 kunststoffbeschichtete Tragroste


